Apéritigs

Pastis 51, Ricard

Kir: cassis, m(re, péche

Kir pétillant: cassis, m(re, péche
Baby

Whisky

Martini, Suze, Porto

Coupe de Prosecco Bio

Coupe de Champagne
Américano, Aperol Spritz

Sodas
Sirop a l’eau
Diabolo

Coca, Coca zéro, Perrier, Schweppes,
Orangina
Vittel, Limonade

Jus de fruits P22

Bieres Pression
Panaché

Picon

Blanche 1664

La béte 8°

Grimm Blonde

1664
Supplément sirop 0.20 €

Bieres Boutedle
Heineken Zéro

Paix Dieu 10°

Despérado

Triporteur From Heaven 6,2°
La Chouffe

Digestifs

Génépi, Chartreuse, Get 27, etc..
Whiskies Supérieur

SHOOTER (Génépi, Limoncello)
SHOOTER (Chartreuse)

Les Faux
Plate ou gazeuse

-Céréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales.
-Crustacés et produits a base de crustacés.

-CEufs et produits a base d’ceufs.

-Poissons et produits a base de poissons.

-Arachides et produits a base d’arachides. mollusques.
-Moutarde et produits a base de moutarde.

-Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

-Céleri et produits a base de céleri.

-Soja et produits a base de soja.

-Lait et produits a base de lait.

Verre de vin 12 ¢/ Rouge, Rosé et Blanc 3.00 €
Pot Lyonnais 46 c/ Rouge, Rosé et Blanc 9.00 €

N Fius Blwecs

AOP Cotes du Rhone

Au verre
12 cl

IGP d’Oc Muscat Sauvignon « Domaine Reine

Juliette »
IGP Var « Mademoiselle Clara »

AOP Chablis « Domaine de Charmoy »
AOP SANCERRE « Domaine des Tayaux »

Nos Jlns foscs
IGP Var « Mademoiselle Clara »

Ao Jirs Koages

AOP Cotes Du Rhone « Domaine Servan »

AOP Vacqueyras « Domaine L’Ousteau des

Lecques »

AOP Pic Saint Loup « Les déesses muettes »

AOP Saint Joseph « Domaine Grangier »
Nome iz feridles

Prosecco Bio

Now Obampngrtes

Rémy Massin Tradition

100 cl 7.00 €

WNos Boissons Chaudes

Café, noisette, décaféiné 2.00 € Chocolat chaud

Café allongé 2.00 € Chocolat ou Café viennois «
« creme chantilly »

Café creme 4.00 € Thés, infusions
Grand café 3.50 € Grog
Cappuccino «mousse de lait» 4.50 € Irish Coffee
Chocé Rhum 6.00 € Vin chaud
Green Chaud

Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé- A consommer avec modération.

——— | iste des 14 a”ergénes e

La liste des allergénes contenus dans nos plats est a votre disposition sur demande.

-Fruits a coques.

-Anhydride sulfureux et sulfites.
-Lupin et produits a base de lupin.
-Mollusques et produits a base de

Les Salades

Salade verte

Salade au Préfou de Chévre A

Salade verte, tomates, jambon cru et préfou de chevre
maison

Salade César

Salade verte, poulet pané, croltons, copeaux de parmesan,
ceuf, lard grillé, sauce césar.

La Planche de L Eearcud!

Salade verte, assortiment de charcuteries et assortiment de fromages.

Pour les Amateurs de Viande Crue

Tartare de Beeuf

Viande de beeuf hachée, jaune d’ceuf, capres, persil, cornichons,
oignons, frites et salade verte.

Tartare de baeuf a l'italienne (préparé)

Viande de bceuf hachée, capres, Pesto Rosso au tomates
séchées, parmesan, mozzarella, frites et salade verte.

Du Coté de la Mer

Pavé de saumon sauce vierge
Accompagné de frites et [égumes.

Les Spéelalités de Montagne

La Tartiflette

Reblochon, pommes de terre, lardons, oignons, creme fraiche et
salade verte.

Camembert fondue au cidre et pommes épicées
Charcuterie, pommes de terre persillées.

La Croustiflette (sans gluten)

Le croustillou (fabriqué dans les H.A, a base de farine de pois chiche),
oignons, reblochon, lardons et salade verte.

Les viandes

Piece du boucher =180 gr

Frites et salade verte

Andouillette 5 AAAAA

Sauce moutarde a I’ancienne, frites et salade verte.
Entrecéte grillée = 250gr.

Frites et salade verte.

Magret de canard

Jus de mangue et gingembre, frites et salade verte.

Supplément de sauces au bleu, cépes et moutarde a I’ancienne.

Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération.

Le mena Manége
7 place de manége offerte
Enfants (- de 10 ans)
Steak haché maison ou Jambon blanc ou Aiguillette de poulet panée

10.00 €

Pot de glace ou compote de pommes

RESTAURANT GURU 2023

l
PLAT DU JOUR <

16,00 €

Lecureuil
MEILLEURE PIZZA

dans Risoul

it et 7
gl

Les Pates

Penne, tomates, basilic et parmesan. 15.00 €
Penne, sauce au bleu. 15.00 €

Penne, sauce aux cépes. 15.00 €

Les Pizzas

Napolitaine

Sauce tomate, anchois, persillade, fromage et olives.
Margarita

Sauce tomate, fromage et olives.

Jambon-Fromage

Sauce tomate, jambon blanc, fromage et olives.

Royale

Sauce tomate, jambon blanc, champignons, fromage et olives.
Pollo

Sauce tomate, poulet épicé, oignons, fromage et olives.
Artichok

Creme fraiche, artichaud, pancetta, fromage et olives.
Fromagere

Sauce tomate, mozzarelle, burrata, parmesan, fromage et olives.
Tartiflette

Creme fraiche, reblochon, pommes de terre, oignons, lardons,
fromages et olives.

Italienne

Sauce tomate, jambon blanc, burrata et olives.

Délicieuse

Creme fraiche, jambon blanc, mozzarelle, burrata, parmesan,
fromage, huile de truffe et olives.

Supplément par ingrédient au choix

Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération.

Les desserts

Fromage blanc et cassonade
Fromage blanc et miel

Fromage blanc, coulis de fruits rouges et spéculoos

Dessert du moment
Tiramisu
Créme briilée

Moelleux au chocolat et sa creme anglaise

Banoffee
Le café gourmand (3 desserts)
Le thé gourmand (3 desserts)

Le café gourmand (3 desserts) (grand café)

Les glaces

1 boules 3.00 €

PP PP IBY

2 boules 5.00 €

Vanille, café, chocolat, fraise, citron, génépi, poire.




Les Spécialités de Montagne a Base de Viande

Apé/‘t'tlﬁ’ ’ Salade verte
Pastis 51, Ricard Les vins

Kir: cassis, m(re, péche

Kir pétillant: cassis, m(re, péche

Baby Verre de vin 12 c/ Rouge, Rosé et Blanc 3.00 €
Whisky AOP Cétes du Rhéne

Martini, Suze, Porto

Coupe de Prosecco Bio

Coupe de Champagne

Américano, Aperol Spritz

Sodas M08 Jins Braecs

Sirop a l’'eau

Diabolo .
i . IGP d’Oc Muscat Sauvignon «Domaine Reine
Coca, Coca zéro, Perrier, Schweppes, Juliettex

Orangina IGP Var « Mademoiselle Clara »

Vittel, Limonade AOP Chablis «Domaine de Charmoy»
Jus de fruits P=2¢ AOP SANCERRE « Domaine des Tayaux »
Bieres Pression

Panaché N Jins Soses
Picon

Blanche 1664 IGP Var «Mademoiselle Clara»

La béte 8°

Grimm Blonde Nos Vs Kogges
1664

Salade au Préfou de Chévre (:) A partir de 2 personnes — Prix par personne
Salade verte, tomates, jambon cru et préfou de chevre maison

Salade César Les P tle/‘/‘ades

Salade verte, poulet pané, croltons, copeaux de parmesan, ceuf, lard
grillé, sauce césar.

La Risouline

Viande de boeuf, champignons, poivrons, frites et assortiment
de sauces.

La Planche de L Feareadl LEcureuil | _ _

Viande de beoeuf — volaille — canard, oignons, champignons,
Salade verte, assortiment de charcuteries, assortiment de fromages. poivrons, frites et assortiment de sauces.

Les Spéelalités de Montagne a Base de Fromage

Au verre 75 cl 150 cl
12 cl

Pouyr les Amatears de Viande Crae

La Tartiflette 21.00 €
Reblochon AOP, pommes de terre, lardons, oignons, creme

fraiche et salade verte.

Camembert fondue au cidre et pommes épicées

Charcuterie, pommes de terre persillées.

La Croustiflette

Le croustillou est fabriqué dans les H.A, a base de farine de

pois chiche, oignons, reblochon, lardons et salade verte.

Tartare de Beeuf

Viande de boeuf hachée, jaune d’ceuf, capres, persil, cornichons,
oignons, frites et salade verte.

Tartare de beeuf a l'italienne (préparé)

Viande de boeuf hachée, capres, Pesto Rosso au tomates
séchées, parmesan, mozzarella, frites et salade verte.

Du Coté de la Mer La Fondue

A partir de 2 personnes — Prix par personne

Supplément sirop 0.20 € m
~ e AOP Cotes Du Rhone « Domaine Servan » ]
Bieyes Boute AOP Vacqueyras « Domaine L'Ousteau des

Heineken Zéro Lecques »
Paix Dieu 10° AOP Pic Saint Loup « Les déesses muettes »
Despérado AOP Saint Joseph « Domaine Grangier»

Pavé de saumon sauce vierge
Accompagné de frites et [égumes.

La Savoyarde Traditionnelle
Les ”M‘{e % La Sav’oyarde Traditionnelle al:lX cépes
Supplément pour la Charcuterie (par personne)

Triporteur From Heaven 6.2°

La Chouffe Nt Fir feridiant
Digestifs

Génépi, Chartreuse, Get 27, etc.. Prosecco Bio

Whiskies Supérieur

SHOOTER (Génépi, Limoncello) Wos C’Wd‘/m
SHOOTER (Chartreuse)

Les Faux Rémy Massin Tradition

Plate ou gazeuse 100 cl 7.00 €

Piéce du boucher = 180 gr. La Raclette
Frites et salade verte.

Andouillette 5 AAAAA A partir de 2 personnes — Prix par personne
Sauce moutarde a I’ancienne, frites et salade verte.

Entrecéte grillée = 250 gr.

Frites et salade verte.

Magret de canard

Jus de mangue et gingembre, frites et salade verte.

Burger I’écureuil

Pain brioché, boeuf black-Angus, cheddar, oignons confits, sauce cocktail,
frites.

La Raclette Traditionnelle au Lait Cru ~ 250gr/pers
Servie avec pommes de terre et charcuterie.

Supplément de sauces au bleu, cépes et moutarde a I’ancienne.

WNos Boissons Chaudes

Café, noisette, décaféiné 2.00 € Chocolat chaud

Café allongé 2.00 € Chocolat ou Café viennois «
« creme chantilly »

Café creme 4.00 € Thés, infusions
Grand café 3.50 € Grog
Cappuccino «mousse de lait» 4.50 € Irish Coffee
Chocé Rhum 6.00 € Vin chaud
Green Chaud

Le mena Manége

7 place de manége offferte Les (kgsgﬁtg
Enfants (- de 10 ans)

Steak haché maison ou Jambon blanc ou Aiguillette de poulet panée Fromage blanc et cassonade
Fromage blanc et miel
Pot de glace ou compote de pommes Fromage blanc, coulis de fruits rouges et spéculoos
T Dessert du moment

" Tiramisu
Creme briilée
Moelleux au chocolat et sa créeme anglaise
Banoffee
Napolitaine Cecursui Le café gourmand (3 desserts)
Sauce tomate, anchois, persillade, fromage et olives. ”E"—:LEEE_’_’I'R" Le thé gourmand (3 desserts)
Margarita ﬁ o , 1 Le café gourmand (3 desserts) (grand café)
Sauce tomate, fromage et olives.

Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé- A consommer avec modération.

Les Pizzas o

PYPFYIIIFY

Jambon-Fromage
Sauce tomate, jambon blanc, fromage et olives.

Les glaces
Royale

Sauce tomate, jambon blanc, champignons, fromage et olives. 1 boules 3.00 € 2 boules 5.00 €

Pollo Vanille, café, chocolat, fraise, citron, génépi, poire.
Sauce tomate, poulet épicé, oignons, fromage et olives.

Artichok Nos coupes glacées

Creme fraiche, artichaud, pancetta, fromage et olives.

La Dame Blanche
—————— | iste des 14 all. 5 Fromagere Glace vanille, sauce chocolat et chantilly.
.|
Iste des aiiergenes Sauce tomate, mozzarelle, burrata, parmesan et fromage. Chocolat Liégeois

La liste des allergénes contenus dans nos plats est a votre disposition sur demande. Glace chocolat, chocolat chaud et chantilly

Café Liégeois
Glace café, café chaud et chantilly
Colonel
Italienne Sorbet citron et vodka
Sauce tomate, jambon blanc, burrata et olives. Williamine
Sorbet poire et eau-de-vie de poire.
Délicieuse Génépi
Creme fraiche, jambon blanc, mozzarelle, burrata, parmesan, fromage, Glace au Génépi et Génépi
huile de truffe et olives.

Tartiflette
Creme fraiche, reblochon, pommes de terre, oignons, lardons, fromages et

-Céréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales. -Fruits a coques. olives

-Crustacés et produits a base de crustacés. -Anhydride sulfureux et sulfites.
-CEufs et produits a base d’ceufs. -Lupin et produits a base de lupin.
-Poissons et produits a base de poissons. -Mollusques et produits a base de
-Arachides et produits a base d’arachides. mollusques.

-Moutarde et produits a base de moutarde.

-Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

-Céleri et produits a base de céleri.

-Soja et produits a base de soja.

-Lait et produits a base de lait. Supplément par ingrédient au choix

Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération.
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. Le mena Manége 10.00€
: 7 place de manige offerte °
° Enfants (- de 10 ans)
[} . . . .
A/;g’ﬂ’ﬂfg Verre de vin 12 ¢/ Rouge, Rosé et Blanc 3.00 € : Les 80MS Steak haché maison ou Jambon blanc ou Aiguillette de poulet panée
. . .
iﬁsi':::; R:g:: péche ; c: :(5)2 2 Pot Lyonnais 46 c/ Rouge, Rosé et Blanc 9.00 € : Salade verte A 1;33 f: Pot de glace ou compote de pommes
: IS, , C . 5 5 .
Kir pétillant: cassis, mire, péche 7cl 6.00 € AOP Cotes du Rhone . Salade au Prefou de -Chewe 4 >
Bab : ’ ’ 2¢l 4'50 . ° Salade verte, tomates, jambon cru et préfou de chévre RESTAURANT GUR 20Z3
aby ¢ . ° maison
Whisky 4c  7.00€ . Salade César 17.00 € LAT DU JOU
Z\:/Iartm; St;ze, PortoB 4 c: 5.00 € Al:l\zlerlre 75cl 150 cl : Salade verte, poulet pané, cro(itons, copeaux de parmesan, PﬂT D J J ) JR ‘
oupe de Prosecco Bio 7c¢ 5.00 € c ceuf, lard grillé, sauce césar.
Coupe de Champagne 7cd  10.00€ Ao Vs Biecs : 1 6,@@ €
Américano, Aperol Spritz 7cl 9.00 € : [ I
P . BLLITEELI
Sodas IGP d’Oc Muscat Sauvignon « Domaine Reine 4.00 € 22.00 € ° La P/a/zcﬁe ({6 L l[c’ﬂ/‘eﬂl/ MEILLEURE PIZZA
Sirop a l'eau . Juliette » ° dars Risoul
Dial:)olo ;z z: ; ;g 2 IGP Var « Mademoiselle Clara » 27.00 € : Salade verte, assortiment de charcuteries et assortiment de fromages. 21.00 € ﬁ
Coca, Coca zéro, Perrier, Schweppes, 33l 3.50 € AOP Chablis « Domaine de Charmoy » 7.00 € 35.00 € ° M : :
. AOP SANCERRE « Domaine des Tayaux » 39.00 € °
Orangina ° Penne, tomates, basilic et parmesan. 15.00 €
Vittel, Limonade 25¢c  3.50€ . Poup les Amatears de Viande Crue ’ '
- paga 20cl  3.50€ Avs Jirs RKoscs e Penne, sauce au bleu. 15.00 €
Jusfe fruits 755 S Tartare de Boeuf 21.00 € i
Bieres Pression ) . Viande de beeuf hachée, jaune d’ceuf, capres, persil, cornichons, Penne, sauce aux cepes. 15.00 €
Panaché 25¢l 4.00 € 50 cl 7.00 € IGP Var « Mademoiselle Clara » 5.00€ 27.00€ 40.00 € ° oignons, frites et salade verte. i
Picon 25cl 6.00€ 50cl 10.00€ P . Tartare de beeuf a I'italienne (préparé) 22,00 € Les Pizzas
Blanche 1664 25cl 6.00 € 50cl 10.00 € N0s Vs Kocges ° Viande de beeuf hachée, capres, Pesto Rosso au tomates Napolitaine 12.00 €
La béte 8° 25¢cl 6.00 € 50 cl 10.00 € : séchées, parmesan, mozzarella, frites et salade verte. Sauce tomate, anchois, persillade, fromage et olives.
Grimm Blonde 25cl 6.00 € 50cl  10.00 € AOP Cétes Du Rhéne « Domaine Servan » £ 24.00€ ° Margarita 12.00 €
1664 25l 4.00 € 50 cl 7.00 € AOP Vacqueyras « Domaine L'Ousteau des 6.00 € 34.00 € ° ALz Sauce tomate, fromage et olives.
Supplément sirop 0.20 € Lecques » : pﬂ e‘,te k /a Meﬁ J b F ' 8 13.00 €
Bié Bouteille AOP Pic Saint Loup « Les déesses muettes » 32.00 € ° Pavé de saumon sauce vierge 19.00 € ambon- romage . .
efres bou AOP Saint Joseph « Domaine Grangier » 42.00 € ° Accompagné de frites et légumes Sauce tomate, jambon blanc, fromage et olives.
Heineken Zéro 33 cl 5.00 € ’ ° ' Royale 15.00 €
Paix Dieu 10° 33cl 7.00 € . oy ° Sauce tomate, jambon blanc, champignons, fromage et olives.
’ Wodre Viw Pttt . . P8 8
Despérado 33 cl 7.00 € ° Les Spécthlt'z/‘éS ({6 MOIZWW Pollo 15.00 €
Triporteur From Heaven 6,2° 33cl 7.00 € . : < Sauce tomate, poulet épicé, oignons, fromage et olives.
La Chouffe 33c 7.00€ Prosecco Bio 26.00€ . La Tartiflette 21.00€ Artichok 16.00 €
ﬂ{qeszft}fs P : Relbl(;)chon, pommes de terre, lardons, oignons, créeme fraiche et Créme fraiche, artichaud, pancetta, fromage et olives.
Génépi, Chartreuse, Get 27, etc.. 6¢cl 10.00 € o4 PGy ° salade verte. . .. Fromagere 17.00 €
Whiskies Supérieur 6c  10.00 € : Camembfertfondue au cidre et [.)olmmes epicees 21.00€ Sauce tomate, mozzarelle, burrata, parmesan, fromage et olives.
SHOOTER (Génépi, Limoncello) =2cl 4.00 € Rémy Massin Tradition 60.00 € ° Charcuterlfe, pommes de terre persillées. Tartiflette 17.00 €
SHOOTER (Chartreuse) —2d 500 € ° La Crous.tlﬂette (sans gluten) \ o 21.00 € Créme fraiche, reblochon, pommes de terre, oignons, lardons,
Les E : Le croustillou (fabriqué dans les H.A, & base de farine de pois chiche), fromages et olives.
P:fe o:’:i’:euse S0« 5.00¢ 100 00 € ° oignons, reblochon, lardons et salade verte. Italienne 17.00 €
. . ® , . .
o Lb’S VWS Sauce tomate, jambon blanc, burrata et olives.
: Délicieuse 18.00 €
° Piéce du boucher =180 gr 18.00 € Creme fraiche, jambon blanc, mozzarelle, burrata, parmesan,
° Frites et salade verte fromage, huile de truffe et olives.
: Andouillette 5 AAAAA 20.00 €
° Sauce moutarde a I'ancienne, frites et salade verte. Supplément par ingrédient au choix 1.50 €
o Entrecéte grillée = 250gr. 24.00 €
: Frites et salade verte.
° Magret de canard 26.00 € Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération.
’ [ ] . .
WNos Boissons C’ﬁ(ld{{eS ° Jus de mangue et gingembre, frites et salade verte.
°
Café, noisette, décaféiné 2.00€ Chocolat chaud 3.50 € : Supplément de sauces au bleu, cépes et moutarde & I’ancienne. 2.50 €
Café allongé 2.00 € Chocolat ou Café viennois « 5,00 €
« créeme chantilly » :
Café créme 4.00€  Thés, infusions 3.50 € o
Grand café 3.50€ Grog 6.00 € : Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération.
Cappuccino «mousse de lait» 4.50 € Irish Coffee 8.00 € °
Chocé Rhum 6.00€  Vinchaud 4.00 € :
Green Chaud 7.00 € ° M
°
Prix nets — Service compris — L'abus d’alcool est dangereux pour la santé- A consommer avec modération. L
[}
°
[}
° Fromage blanc et cassonade 6.00 €
. Fromage blanc et miel 6.00 €
° Fromage blanc, coulis de fruits rouges et spéculoos 7.00 €
: Dessert du moment w 9.00 €
° Tiramisu #w 8.00 €
. Créme brilée w 8.00 €
° Moelleux au chocolat et sa créme anglaise #w 8.00 €
: Banoffee w 9.00 €
° Le café gourmand (3 desserts) W 10.00 €
: Le thé gourmand (3 desserts) W 11.50 €
° Le café gourmand (3 desserts) (grand café) #w 12.00 €
[}
[}
[ ]
Liste des 14 allergénes :
La liste des allergénes contenus dans nos plats est a votre disposition sur demande. : LéS Z/&W&?
[}
Cerealef contenant' du‘ gluten et les pro?lmts a base de ces céréales. Fruits a'coques. ) o 1 boules 3.00 € 2 boules 5.00 €
-Crustacés et produits a base de crustacés. -Anhydride sulfureux et sulfites. ° . ) . . L. .
-CEufs et produits a base d’ceufs. -Lupin et produits a base de lupin. ° VamIIe, cafe, chocolat, fralse, citron, genepi, poire.
-Poissons et produits a base de poissons. -Mollusques et produits a base de )
-Arachides et produits a base d’arachides. mollusques. L4
-Moutarde et produits a base de moutarde. :
-Graines de sésame et produits a base de graines de sésame °
-Céleri et produits a base de céleri. °
-Soja et produits a base de soja. ®
-Lait et produits a base de lait. :

Au Bah Zes Vina

[ )
[ ]
[ )
[ )
[ )
[ )
[ )
[ )

Apéritifs : Les Salades

Pastis 51, Ricard 3cd 4.00€ Les vins . £Ce LIS Les Spéelalités de Montagne d Base de Viande

Kir: cassis, mire, péche 7 cl 4.50 € ° Salade verte 7.00 €

Kir pétillant: cassis, mlre, péche 7cl 6.00 € .

. , ° 5 5 17.00 € i — Pri

Baby 2cd  450¢€ Verre de vin 12 ¢/ Rouge, Rosé et Blanc 3.00 € . Salade au Préfou de Chévre A , \ _ A partir de 2 personnes — Prix par personne

Whisky ac 7.00 € AOP Cétes du Rhéne : Salade verte, tomates, jambon cru et préfou de chévre maison

Martini, Suze, Porto 4 5.00 € . Salade César 17.00 € Les Prierrades

Coupe de Prosecco Bio 7c 5.00 € ° Salade verte, poulet pané, cro(itons, copeaux de parmesan, ceuf, lard N

Coupe de Champagne 7cl  10.00 € ° grillé, sauce césar. La Risouline 27.00 €

Américano, Aperol Spritz 7d 9.00 € Auverre 75¢cl 150l : ’ Viande de beceuf, champignons, poivrons, frites et assortiment

Sodas 12.cl ° de sauces.

Aos Jins B ° p ) PP .

Sirop 3 Peau 25 ¢l 250€ 8 fins Blavecs ° La Planche de L Eearcudl L.Ecurewl . . _ 32.00 €
. : ° Viande de beeuf — volaille — canard, oignons, champignons,

Diabolo ] . 25l 3.50€ IGP d’Oc Muscat Sauvignon «Domaine Reine 4.00 € 22.00 € : Salade verte, assortiment de charcuteries, assortiment de fromages. 21.00€ poivrons, frites et assortiment de sauces.

Coca, Foca zéro, Perrier, Schweppes, 33l 3.50€ Juliettes °

Orangina IGP Var « Mademoiselle Clara » 27.00 € . Les Spécialités de Montagne d Base de Fromage

Vittel, leonaq_e 25l 3.50€ AOP Chablis «Domaine de Charmoy» 7.00 € 35.00 € °

Jus de fruits P=#° 20c  3.50€ AOP SANCERRE « Domaine des Tayaux » 39.00 € . Poup les Amatears de Viande Crue .

Bicres Pression ° Tartare de Beeuf 21.00 € La Tartiflette 21.00 €

p Nos Jins s ° . L . . . : Reblochon AOP, pommes de terre, lardons, oignons, creme

Panaché 25 cl 4.00 € 50 cl 7.00 € 08 VS AOSCS . Viande de boeuf hachée, jaune d’ceuf, capres, persil, cornichons, N
. ° . . fraiche et salade verte.

Picon 25 cl 6.00 € 50 cl 10.00 € ° oignons, frites et salade verte. Camembert fondue au cidre et pommes épicées 21.00 €

Blanche 1664 25 cl 6.00 € 50 cl 10.00 € IGP Var «Mademoiselle Clara» 5.00 € 27.00€ 40.00 € ® Tartare de beeuf a l'italienne (préparé) 22,00 € ) p . P ’

N . ° . R Charcuterie, pommes de terre persillées.

La bate 8 25 ¢l 6.00 € 50 cl 10.00 € ° Viande de boeuf hachée, capres, Pesto Rosso au tomates La Croustiflette 21.00 €
i B ° séchées, parmesan, mozzarella, frites et salade verte. . L N . )

f:‘:m londe 25cl 6.00 € 50c  10.00€ N0 Vins Koges . P Le croustillou est fabriqué dans les H.A, a base de farine de

Suonlément sirop 020 € 25l 4.00 € 50cl 7.00 € ° pois chiche, oignons, reblochon, lardons et salade verte.
upplément sirop 0. 5
o~ e AOP Cotes Du Rhone « Domaine Servan » 24.00 € :

Biépes Bouted AOP Vacqueyras « Domaine L'Ousteau des 6.00 € 34.00 € ° Du c)o"té ‘k la Mer La Foﬂdﬂe

Heineken Zéro 33l 5.00 € Lecques » : -

Paix Dieu 10° 33 cl 7.00 € AOP Pic Saint Loup « Les déesses muettes » 32.00 € ° Pavé de saumon sauce vierge 19.00 € A partir de 2 personnes — Prix par personne

Despérado 33 ¢l 7.00 € AOP Saint Joseph « Domaine Grangier» 42.00 € . Accompagné de frites et légumes.

Triporteur From Heaven 6.2° 33l 7.00 € °

', rg 2, [ )

Lpa?houtf‘f; 33d 7.00€ Noie Vi fedilles . La Savoyarde Traditionnelle 23.00 €
yestps . - La Savoyarde Traditionnelle aux cépes 25.00 €
o , Les viandes ; ; '

Génépi, Chartreuse, Get 27, etc.. 4cl  10.00€ Prosecco Bio 28.00 € . e Supplément pour la Charcuterie (par personne) 6.00 €

Whiskies Supérieur 4cl 10.00 € o

SHOOTER (Génépi, Limoncello) =lc  4.00€ Wos Cbargpagrecs . Piéce du boucher = 180 gr. 18.00 € La Raclette

SHOOTER (Chartreuse) =1cl 5.00 € ° Frites et salade verte.

[ ) .
Les Eaux Rémy Massin Tradition 60.00 € o Andouillette 5 AAAAA 20.00 € A partir de 2 personnes — Prix par personne
Plate ou gazeuse 50 cl 5.00 € 100 ¢ 7.00 € ° Sauce moutarde a I'ancienne, frites et salade verte.
) ’ . Entrecéte grillée = 250 gr. 24.00 €
° Frites et salade verte.
[ ]
: Magret de canar d ' 26.00€ |4 Raclette Traditionnelle au Lait Cru ~ 250gr/pers 26.00 €
. Jus de mangue et gingembre, frites et salade verte. Servie avec pommes de terre et charcuterie.
° Burger I’écureuil 20.00 €
: Pain brioché, beeuf black-Angus, cheddar, oignons confits, sauce cocktail,
° frites.
[ )
[ )
° Supplément de sauces au bleu, cépes et moutarde a I’ancienne. 2.50€
[ )
[ )
. [ )
Nos Boissons Chaudes .
[ )
Café, noisette, décaféiné 2.00 € Chocolat chaud 3.50€ °
Café allongé 2.00 € Chocolat ou Café viennois « 5,00 € :
« creme chantilly » [
Café créme 4.00€  Thés, infusions 3.50 € . Le menu Manége
Grand café 3.50€ Grog 6.00 € ° N Z
. . ° 7 ,o/ace de adzfe/‘te 1@ w @
Cappuccino «mousse de lait» 450€ Irish Coffee 8.00 € ° Enfants (- de 10 ans) ° Les desserts
Chocé Rhum 6.00€  Vinchaud 4.00 € : Steak haché maison ou Jambon blanc ou Aiguillette de poulet panée
Green Chaud 7.00 € ° — Fromage blanc et cassonade 6.00 €
° Fromage blanc et miel 6.00 €
Prix nets — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé- A consommer avec modération. : Pot de glace ou compote de pommes FEETRAT B TR Fromage blanc, coulis de fruits rouges et spéculoos 7.00 €
° I l Dessert du moment ﬂ- 9.00 €
o . .
3 Tiramisu # 8.00 €
: Les Pizzas ‘ Créme briilée # 8.00 €
L4 Moelleux au chocolat et sa créeme anglaise # 8.00 €
. Napolitaine 12.00 € Banoffee # 9.00 €
° Sauce tomate, anchois, persillade, fromage et olives. Lacurguil Le café gourmand (3 desserts) W 10.00 €
: Margarita "E'Lﬂgﬂ'm 12.00 € Le thé gourmand (3 desserts) # 11.50 €
° Sauce tomate, fromage et olives. ﬁ el Le café gourmand (3 desserts) (grand café) W 12.00 €
[ ] - .
° Jambon-Fromage 13.00 €
: Sauce tomate, jambon blanc, fromage et olives.
[ )
. Royale . . . 15.00 € Les Z/aggs
° Sauce tomate, jambon blanc, champignons, fromage et olives.
: Pollo 15.00 € 1boules3.00€ 2 boules5.00 €
° Sauce tomate, poulet épicé, oignons, fromage et olives. Vanille, café, chocolat, fraise, citron, génépi, poire.
[ )
° Artichok 16.00 € .
des 14 all ° Creme fraiche, artichaud, pancetta, fromage et olives. /V(’S coapes glacees
Liste des 14 allergénes °
. N I R s ° Fromagére 17.00 € La Dame Blanche 9.00€
La liste des allergénes contenus dans nos plats est a votre disposition sur demande. : Sauce tomate, mozzarelle, burrata, parmesan et fromage. Glace vanille, sauce chocolat et chantilly.
» . » . . Tartiflette 17.00 € Chocolat Liégeois . 9.00€
-Céréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales. -Fruits a coques. ° N fraich bloch det X lard f ¢ Glace chocolat, chocolat chaud et chantilly
-Crustacés et produits a base de crustacés. -Anhydride sulfureux et sulfites. L4 Clr‘eme raiche, reblochon, pommes de terre, olghons, fardons, fromages e Café Liégeois 9.00 €
-CEufs et produits a base d’ceufs. -Lupin et produits a base de lupin. : olives. Glace café, café chaud et chantilly
-Poissons et produits a base de poissons. -Mollusques et produits a base de ° Italienne 17.00 € Colonel 12.00 €
-Arachides et produits a base d’arachides. mollusques. L] Sauce tomate, jambon blanc, burrata et olives. Sorbet citron et vodka
-Moutarde et produits a base de moutarde. : Williamine 12.00 €
-Graines de sésame et produits a base de graines de sésame P Délicieuse 18.00 € Sorbet poire et eau-de-vie de poire.
-Céleri et produits a base de céleri. ° Creme fraiche, jambon blanc, mozzarelle, burrata, parmesan, fromage, Génépi 12.00 €
-Soja et produits a base de soja. ° huile de truffe et olives. Glace au Génépi et Génépi
-Lait et produits a base de lait. :
° Supplément par ingrédient au choix 1.50 €



